DALLOYAU

PARTIS

Collection des fétes 2023-2024
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250 Collection Versailles @€

Les Chefs de Dalloyau vous font voyager
aux origines de lhistoire de la Maison.
Une immersion a la cour de Versailles pour
un festin de roi autour de douceurs exquises.
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Les prestiges
de la mer

[.es saumons Petrossian

Dalloyau sélectionne les meilleurs saumons pour vous proposer de belles notes gustatives. 2
Une gamme de saumons pour faire honneur a I'excellence et au savoir-faire.

SAUMON FUME DE NORVEGE 1209 32,00 €
Saumon de grande qualité a chair rosée et ferme.
Fumage naturel Iégerement boisé, révélant une bonne longueur en bouche

SAUMON MARINE A L'ANETH 1209 32,00 €
Saumon mariné pendant deux jours dans un mélange de sucre, sel, épices et aneth

SAUMON FUME SAUVAGE DE LA BALTIQUE 120g 49,00 €
Saumon de caractére et sauvage, peu gras, qui plaira aux connaisseurs et amateurs

CCEUR DE FILET DE SAUMON DE NORVEGE 180g 46,00 €

LC CaVIaI' PGII’O SSlan 509, 1259 et 250g uniquement sur commande

CAVIAR BAERIE ROYAL 309 112,00 €
CAVIAR OSSETRA ROYAL 309 121,00 €
CAVIAR BELUGA ROYAL 309 374,00 €



Les prestiges ¢
de la terre

Les foies gras artisanaux

Une collection* de foies gras tout en finesse et élégance. Découvrez nos recettes iconiques Dalloyau.

FOIE GRAS DE CANARD <« CUIT AU TORCHON » 300g 79,00 €
Foie gras de canard d'Alsace mi-cuit 600g 147,00 €
FOIE GRAS D'OIE « CUIT AU TORCHON » 300g 119,00 €

Foie gras d'oie d'Alsace mi-cuit












l.a Reme
Charlotte

Jérémy Del Val, Chef exécutif Patissier Dalloyau et Champion
de France du Dessert dévoile cette année une création audacieuse
qui n'est pas une biiche mais un véritable gateau de Fétes.

Pensée comme un double dessert, La Reine Charlotte

se deguste du gateau au socle.

LA REINE CHARLOTTE 8/10 personnes 150,00 €
BOCHE CREATION 2023

Biscuit et croustillant a la pistache, biscuit cuillere, mousse pistache
de Sicile, praliné pistache parfumé aux pousses de sapin Nordmann,
compotée de mangue et vanille de Madagascar, crémeux et compotée
de fruits exotiques

Socle : chocolat au lait Madagascar 33%, éclat de pistache, feuillantine,
pointe de fleur de sel

Edition limitée, disponible uniqguement sur commande.

LE MOT DU CHEF

« Une Charlotte royalc deévoilant un accord délicieux entre parﬁims de pistache, de fruits
exotiques et de vanille de Madagascar. Dans un second temps, le sapin se fait remarquer,
gracc a une infusion delicate apportant ﬁnesse et originalité a ce dessert de fétes.

Le festin royal se termine par le partage du trés gourmand socle en chocolat dont les atours
évoquent les grillcs entourant Versailles : promesse d'un autre moment de convivialité | »
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La Dalloyau

Le petit gﬁteau Dalloyau revisité par les
Chefs de la Maison en une sublime btche :
un harmonieux mélange de textures révélant
toute la magie du praliné.

Mousse noisette, meringue aux amandes,
cceur praling noisette du Piemont,
rocher chocolat blond, éclats de nougatine

890¢€
55,00 €

individuel
6/ 8 personnes

La Pétale Agrumes

Une délicieuse buche
aux notes douces et acidulées
pour reveiller les papilles

\
alafindu repas.

Croutillant granola, biscuit moelleux citron,
crémeux agrumes et verveine lle-de-France, mousse
a la vanille de Madagascar et parfumeée au citron

890¢€
55,00 €

individuel
6/ 8 personnes



I.a Piste Noire

Tout schuss sur le chocolat avec
cette buche u]tra—gourmande !
Succes garanti aup1“es des petits comme
des grands amateurs de cacao.
Croustillant noisette, biscuit dacquoise noisette,

crémeux chocolat au lait Madagascar 33%,
mousse et ganache chocolat noir Brésil 62%

individuel 8,90¢€
6/ 8 personnes 55,00 €

__“La D_alloyau,. La Pétale Agrumes, La Piste noire, La Mont-Marron

I.a Mont-Marron

Pour le plus grand bonheur
des adeptes de nos pfltisseries
aux marrons, retrouvez la version XXL
pour encore plus de gourmandise.

Croustillant chataigne noisette, mousse aux Marrons
dArdeche, creme légere aux marrons dArdeche
et alavanille de Tahiti, pointe de rhum

individuel 890 €
6/ 8 personnes 55,00 €
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Les gateaux
de f€tes

MADEMOISELLE CHARLOTTE individuel 8,90 €
Mousse a la pistache de Sicile, praliné pistache parfumé aux pousses
de sapin Nordmann frais, compotée de mangue et fruit de la passion,
biscuit et croustillant a la pistache de Sicile

SAPINOU individuel 8,90 €
Croustillant feuillantine, biscuit madeleine cacao,

crémeux chocolat blond, mousse chocolat au lait République
Dominicaine 46%, rocher chocolat blond aux éclats de nougatine

SAPINETTE individuel 8,90 €
Croustillant amande, biscuit madeleine,

compotée de framboises, mousse vanille de Madagascar,

rocher chocolat blanc aux éclats de nougatine

OPERA 1955 individuel 6,50 €
Créé par Dalloyau en 1955, 4 /5 personnes 32,00 €
ce mythique dessert de la patisserie 6/ 7personnes 45,00 €

frangaise est I'alliance parfaite entre le café
et le chocolat 72% Vénézuela

RELIGIEUSE DE REVE® CHOCOLAT 8 personnes 49,00 €
Pate sucrée, pate a choux, creme d'amandes,
creme chocolat noir Venezuela 72%, pointe de rhum

RELIGIEUSE DE REVE® CAFE 8 personnes 49,00 €

Pate sucrée, pate a choux, creme d'amandes,
creme café 100% Arabica du Brésil, pointe de rhum

L9
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La haute pausserie

PIROUETTE NOUVEAUTE
Croustillant et biscuit dacquoise a la cacahuéte d'Aquitaine, crémeux
et ganache montée chocolat blond, coeur praliné cacahuéte d’Aquitaine

PETALE AGRUMES NOUYFAUTE
Croustillant granola, crémeux agrumes et verveing, gelée citron, agrumes frais, sudachi,
zestes de citron vert

MARRON NOUVEAUTE

Croustillant chataigne noisette, crémeux et mousse marron d'’Ardéche
parfumeés a la vanille de Tahiti, vermicelles marron, pointe de rhum

CROC 'CHOCO
Croustillant de noisettes du Piémont, biscuit moelleux, mousse au chocolat
au lait Bahibé a 46% de cacao de la République Dominicaine, crémeux noisette

JARDIN DE FRAMBOISES
Croustillant amandes, biscuit madeleine vanillé, compotée de framboises, mousse
vanille de Madagascar, framboises fraiches

PARIS-BREST CREATION DALLOYAU 2012
Des petits choux moelleux une créme pralinée fondante et un croustillant craquelin nougatine

DALLOYAU
Cceur praliné fondant dans une meringue Dalloyau & créeme praling, cerclé de rocher nougatine

LE VRAI OPERA CREATION DALLOYAU 1955
Une grande émotion en version originale

TONKA

Mousse au chocolat noir 63% pure origine Pérou mariée a la féve de tonka,
biscuit chocolat ganache montée au caramel a la fleur de sel de Guérande,
croustillant feuillantine praliné noisette

BOUCHON RHUM-RAISINS

L'éternel baba au rhum aux raisins de Corinthe agrémenté de creme Chantilly a la vanille Bourbon

MILLEFEUILLE VANILLE
Un feuilleté craquant et caramélisé, creme patissiére a la vanille Bourbon de Madagascar

TARTE AU CITRON ZESTE MERINGUEE
Sur un sablé fondant, crémeux citron et touche
de meringue Italienne

TARTE DE SAISON

Individuel
6/ 7 personnes

Individuel
6/ 7 personnes

Individuel

Individuel

Individuel
4 /5 personnes
6/ 7 personnes

Individuel

Individuel
6/ 7 personnes

Individuel
4/ 5 personnes
6/ 7 personnes

Individuel
4 /5 personnes
6/ 7 personnes

Individuel

Individuel
4 /5 personnes
6/ 7 personnes

Individuelle
4 /5 personnes
6/ 7 personnes

Individuelle
4 /5 personnes
6/ 7 personnes

8€90

55€00

8€90

55€00

8€5ll

7€80

7€5l]

32€00
49€0l]

7€5l]

7€50

49600

6€50

32€00
45600

7€50

39600
55600

6€00

6€50

32€00
45€00

6€50

29€00
39€00

6€50

29€00
39€00

-






Les macarons de fétes

& .-
COLLECTION FESTIVE

Plaisirs de
I’Isle Enchantée

Le Macaron Sylvestre
Macaron a la Pistache de Sicile

Le Macaron Alceste
Macaron au miel de mille fleurs,

et au Sapin Nordmann « S =l flour d'oranger et & la Vanille de Tahiti

Un nom emprunté a Isragl Sylvestre, 2 Une création qui tient son nom de la tragédie
dessinateur et graveur du 17eme siécle dont lyrique de Jean-Baptiste Lully dont les

les représentations fidéles du chateau de répétitions ont eu lieu a Versailles.

Versailles ont fait la célébrité. Un clin d'ceil a la
Saint Sylvestre et au pin sylvestre rappelant la
présence de sapin dans la recette

16
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l.es coffrets
de macarons

Garnis a la main, fabriqués avec les meilleurs ingrédients, comme les amandes Valencia
d’Espagne, nos macarons sont d'un moelleux exceptionnel. Peu sucrés, ils subliment
lauchenticite des differentes saveurs élaborées soigneusement par nos Chefs :

chocolat Venezuela 72%, vanille de Madagascar, pistache de Sicile, framboise,

caramel au beurre salé, café, framboise yuzu, praliné, citron, macaron de saison

v e
9.90 € DALLOYAU
Eat Bag® 4 macarons A ity " w
Coffret 8 macarons 19,90 € — . _ ‘
Coffret 16 macarons 3990 €
Coffret 24 macarons 52,90 €

DAHLPEAU

el

DALLOYAU

DALLOYAU
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les

confiseries

PANNETONE DAMERINO CLASSICO 7509 39,00 €
Chocolat noir ou chocolat au lait
OPERA 1955 100g 6,90 €
Pate 4 tartiner 2509 16,90 €
MENDIANTS 509 9,90 €
Chocolat noir ou chocolat au lait
ORANGETTES 80g 15,90 €
Chocolat noir 140g 2590 €
MARRONS GLACES la piece 3,00 €
6 piéces 18,00 €
12 pigces 36,00 €
CHOCOLATS 8 pieces 16,90 €
Assortiment de bonbons de chocolat 15 pigces 20,90 €
48 pigces 50,90 €

Retrouvez notre gamme compléte
de confiseries en boutiques
ou sur dalloyau.fr

La confiserie Dalloyau




Les galettes de I’Epiphanie

GALETTE TRADITIONNELLE DALLOYAU DISPONIBLE A PARTIR DE 3 JANVIER individuelle
Pate feuilletée au beurre AOP Charentes-Poitou garnie 4/ 6 personnes
d'une onctueuse creme d'amandes Valencia et pointe de rhum 8/10 personnes
GALETTE DALLOYAU X PAUL & JOE EDITION LIMITEE, DISPONIBLE A PARTIR DE 3 JANVIERV 6/ 8 personnes

Pate feuilletée caramélisée au beurre AOP Charentes-Poitou,
creme d'amandes de Provence et de miel mille fleurs de I'Oise parfumée
a la vanille de Tahiti et a la fleur d'oranger de Tunisie, coeur praliné aux amandes de Provence

790 €
35,00 €
49,00 €

59,00 €
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Passez vos commandes
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DATE LIMITE DE PRISES EN BOUTIQUE RETRAIT
DE COMMANDES 9, quai du Lazaret 24 Décembre
22 Décembre 13002 Marseille entre 10h00 et 18h30
pour 24 Décembre CC Les Terrasses du Port RS
Restaurant (Niveau 2) M° Joliette entre 1000 et 18h30

29 Décembre

pour 31 Décembre Ouvert tous les jours de 10h a 01h

Boutique 1860 Le Palais
9, la Canebiére M° Vieux port
13001 Marseille

Ouvert tous les jours de 8h a 23h

Livraisons

Commande 48 avant
Contactez-nous au 04 91 45 75 11

) AIX-EN-PROVENCE

MARSEILLE
ALLAUCH @g_ ; | ET
LIMITROPHE

PLAN DE CUQUES

AUBAGNE
LIVRAISON OFFERTE 22,00 € TTC
Pour toute commande
15,50 € TTC supérieure a 300 € TTC
Www.dalloyau.fr

piece ou par p
boutique. Nos vi

bles s
Suisse ou Hollande. Nos viandes de volaille sont d'origine frangaise. Labus d'a
Pour votre sant

mprises et sont sl

Nos prix s'entendent toi

engagement de fournir |a totalité des articles y figurant. Conditions géi
dération

ougerfr

DALLOYAU SAS-RCS Paris 562 106 385 — Photographies non contractuelles. Photos : Guillaume Czerw, Adéle Prieur, Kevin Rauzy. lllustrations et concepts : DALLOYAU



